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Les apéritifs

Crodino 4,00€
Apéritif maison ( 6,00€
Aperol ) 5,00€
Martini rouge 5,00€
Martini blanc 5,00€
Kir ‘ " 4,50€
Porto rouge 6,00€
Pineau des Charentes 6,dO€
Picon 6,00€
Campari 7,00€
Pisang 5,00€
Maitre Pierre Rouge 7,00€
Vodka 6,00€
Bacardi : " 6,00€ |
IB | 7,00€
Batida ‘ 8,00€
Ricard 6,00€
Cynar 7,00€
Spritz | \ 8,00€
Apéritif sans alcool 5,00€

./ Coupe de Prosecco 6,00€



Les entrées

Tomates Mozzarella
L’Antica salade

Salade mixte, tomates, oignons, olives,
fromage de chevre, ceufs durs, lardons

Salade au thon

Salade verte, olives, thon, ceufs, tomates,
poivrons, anchois

Pains a I'ail

Foccacia pain italien -
Antipasto italiano
Saumon fumé

Carpaccio de beeuf

11,00€
,15,00€

15,00€

5,00€

5,00€
15,00€ -
15,00€
15,00€

Duo de carpaccio et saumon fumé 15,00€

Duo de carpaccio et tomates Mozza 15,00€

Scampis a l'ail
Fondu au fromage
Friture de poisson mixte

Jambon de Parme et crudités

14,00€
14,00€ \
16,00€
14,00€



»
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Les plats au four a bois

Cannelloni Ricotta 13,00€

Ricotta, épinards, tomate créme.

Lasagne pate fraiche Parmigiana 14,00€

Lasagne pate fraiche Maison 13,00€
Cannelloni Maison 13,00€
Penne au four _ 13,00€

Bolognaise, tomate créme, lardons,
champignons, Mozza gratinée.

Cassoulet de scampis a l'italienne 16,00€
Tomate créme, beurre ail, Mozzarella au four.




Pasta

Penne quatre fromages 13,00€
Penne Diavola (13,00€
Tomates, lardons, pili-pili, oignons, fromage.

Spaghetti Bolognaise 12,50€
Spaghetti Scampis 14,00€
Scampis, tomates, basilic, ail

Spaghetti Carbonara ’ 13,00€

Spaghetti Pescatore 16,00€

Scampis, fruits de mer, saumon fumé, ail,
Parmesan, vin blanc, persil.

Spaghetti Parmigiana aux légumes 14,00€

Aubergines, oignons, olives, poivrons

Tortellini alla Fiorentina 15,00€

Epinards, créme de Gorgonzola

Gnocchi freschi quatre fromages  15,00€

Penne du Chef 13,00€
Jambon, tomates, créme, champignons, petits pois. \
Tortellini a la Vénitienne - 15,00€

Tomates, créme, champignons,
jambon de Parme, petits pois.

~




Pizza

Margherita 10,00€
Mozzarella, tomate

Salami /11,00€
Mozzarella, tomate, salami o N
Prosciutto 11,00€
Mozzarella, tomate, jambon

Semplice 12,00€
Mozzarella, tomate, jambon, champignons

Napoli _ 12,00€
Mozzarella, tomate, capres, anchois, olives

Tahiti 12,00€
Mozzarella, tomate, jambon, ananas *
Bolognaise 12,00€
Mozzarella, tomate, sauce bolognaise

Quatre fromages 13,00€
Mozzarella, tomate, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan

Idea 13,00€
Mozzarella, tomate, jambon, salami, ceufs durs, ail

Pizza du Sud 14,00€

Mozzarella, tomate, aubergines, olives, poivrons, oignons,
artichauts

Terre et mer 16,00€

Mozzarella, tomate, scampis, Gorgonzola, épinards,
champignons, saumon fumé

Calzone 14,00€

Mozzarella, tomate, jambon, salami, champignons, olives,
oignons, Gorgonzola

Carbonara 12,50€
Mozzarella, créme, lardons, oignons, fromage de chévre
Diavola 13,00€
Chorizo, poivrons, olives, tomate, Mozzarella, ceufs durs

La Contadina 15,00€
La Coppa, copeaux de Parmesan, roquette, tomate, Mozzarella
Dolce Vita 15,00€

g ./ Jambon de Parme, Coppa, salami Napoli + piquant, ceuf cru



Pizza

Sole Mio 13,00€
Mozzarella, tomate, jambon, ceuf cru, poivrons, Parmesan
Quattro Gusti /14,00€

Mozzarella, tomate, jambon, salami, champignons, artichauts,
olives

Caprese 11,00€
Mozzarella, tomate, basilic, copeaux de Parmesan
L'Adriatico 12,50€
Mozzarella, tomate, fruits de mer, ail

Pizza Scampis ' 14,00€
Mozzarella, tomate, scampis, ail

L'Antica pizza 16,00€
Mozzarella, tomate, scampis, fruits de mer, saumon fumé
Pizza thon 14,00€
Mozzarella, tomate, thon, oignons, capres, anchois
Siciliana 14,00€

Tomate, jambon, Mozzarella, salami piquant, ceuf dur, anchois,
champignons

Pizza Estate 13,00€

Tomate, Mozzarella, tomate fraiche, olives, Mozzarella fraiche

Pizza Melanzane 11,00€

Mozzarella, tomate, aubergines, origan, basilic, Parmesan {

Al Capone - 14,00€

Mozzarella, tomate, jambon, salami, poivrons, anchois, ail, ceufs
durs

Pizza Popeye (épinards) 13,00€
Mozzarella, tomate, épinards, lardons, ceuf cru, fromage de
chévre, créme

Cosa Nostra 15,00€

Tomate fraiche, fromage, roquette, jambon de Parme, copeaux
de Parmesan

Les suppléments
CEufs 1,50€
Mozzarella, Iardons olives, champignons, ananas, créme,
poivrons, jambons, salami, chorizo, anchois, fromage de
chévre, parmesan, scampi (la piéce) 2,00€
Aubergines, cdpres, artichauts 1,80€
Saumon fumé, jambon de Parme, thon 4,00€
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Les escalopes

Escalope Maison 16,00€

Escalope nature grillée avec salades mixtes et pates
/
Escalope Toscana “ 20,00€

Jambon, fromage, champignons, créeme

Escalope 4 fromages 20,00€
Escalope Parmigiana 20,00€
Escalope Vénitienne . 20,00€

Jambon, fromage, tomates, créme, lardons

Escalope du Chef 22,00€

Jambon, fromage, champignons, créme, moutarde a l'ancienne,
poivre vert, flambée au Cognac

-,

Sauces au choix 3,00€

Maison (tomatée) « Champignons créme ¢ Quatre fromages
Bolognaise \

Accompagnements

Penne ou spaghetti compris
ou |

Salade mixte 5,00€




Les vins

Du patron

Verre

Pichet 1/4 litre (
Pichet 1/2 litre s
Pichet 1 litre

Rouge

Infiniti «Primitivo» Puglia

Salice Salentino « Sammarco » Puglia

Syrah « Terre Siciliane » Sicile-

Nero d'Avola « Terre Siciliane » Sicile
Montepulciano Punto Novacorte Abruzzo
Novecento23 Rosso Veneto

Meridiano Refosco/Pinot Nero Veneto
Barbera d'Asti « Marco Bonfante » Piemonte
Chianti Rufina Doc Toscana

Rosso di Montepulciano « Nottola » Toscana
Vino Nobile di Montepulciano « Nottola » Toscana

Blanc

Sauvignon« Terre Piane » Veneto
Infiniti Biancio Puglia
Chardonnay « Cadetto » Abruzzo

Rosé

Infiniti Rosato « Negroamaro » Pualia
Bardolino C’hiaretto « Ca'Delle Rose » Veneto
Cerasuolo « Cadetto » Abruzzo

Bulles ;
Prosecco Doc Veneto (bouteille)
Prosecco Doc Veneto (verre)

4,00€
7,50€
12,00€
22,00€

25,00€
25,00€
25,00€
25,00€
30,00€
30,00€
35,00€
40,00€
30,00€
40,00€
50,00€

25,00€
25,00€
25,00€

25,00€
25,00€
30,00€

30,00€
6,00€
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Les eaux et softs

Eau plate

e Verre 2,00€

e 1/2litre t 4,50€

e Bouteille 5 7,50€
Eau pétillante

e Verre 2,00€

e 1/2litre 4,50€

e Bouteille 7,50€
Coca-Cola ‘ :

e Verre 2,80€

e Bouteille 10,00€ -
Coca-Cola Light/Zero 2,80€
Fanta 2,80€
Sprite 2,80€
Ice tea pétillant 2,80€
Jus pomme cerise 2,80€
Jus d’orange 2,80€
Jus d’ananas 2,80€

Les bieres

Jupiler 2,50€
Leffe Blonde - 4,50€
Leffe Brune 4,50€
Carlsberg 3,50€
Blanche 3,50€
Duvel : 6,00€
Chimay Bleue 6,00€
Orval ; 6,00€
Biére italienne 5,00€




Les cafés et thés

Café 2,50€
Espresso ’, 2,50€
Décaféiné - 2,50€
Cappuccino 2,80€
Thé 2,50€
Nature, vert, citron, menthe, fruits rouges, camomille
[taliano coffee . 8,00€
French coffee . 8,00€
Irish coffee 8,'00€ .
Les digestifs
Grappa 30 ans 10,00€
Amaro del Capo 10,00€
Limoncello 5,00€
Sambuca 6,00€\
Amaretto . 5,00€
Grappa 5,00€
Whisky |B ; 7,00€
Whisky Johnny Walker 7,00€
Cognac 6,00€
Calvados 6,00€

Cointreau ‘ 7,00€
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Les desserts Maison

Tiramisu 5,00€
Crépes au sucre / 4,50€
Créme briilée Maison - 5,00€
Zabaione gelato 9,00€
Dame blanche 5,00€
Brésilienne 5,00€
Mousse au chocolat ' 4,00€
Moelleux au chocolat 6,00€
Sabayon Maison 7,00€ -
Assiette de fromages 10,00€
Cassata siciliana 7,00€
Caprizzio 7,00€
Nougat glacé 7,00€
Tarte aux pommes avec glace vanille 7,00€
Vacky vanille 4,50€
Friky fraise 4,50€

Kuaky chocolat ' 4,50€




Les desserts

Créme catalane glacée

Créme glacée vanille flambée avec une couverture
catalane et sauce caramel

Cassis royal

Sorbet cassis, creme glacée vanille, copeaux de
chocolat blanc

Glace Limoncello
Glace au Limoncello

Coppa pistacchio
Créme glacée pistache sicilienne mélangée avec
cerises fabri et pist.

Sorbet mangue

Sorbet mangue, couche de confiture de fraises et
creme glacée vanille, recouvert de pistaches

Tartufo
Creme glacée chocolat cceur de glace zabayon

(

7,00€
7,00€

7,00€

7,00€
7,00€

7,00€

enrobée de poudre de cacao et de morceaux de noisettes



