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Vous souhaite la bienvenue

L Antica Trattoria est une entreprise familiale
avee L0 ans dexpérience. Dans une ambiance
chaleureuse, vous découvrirez nos SAVeUrs ISSUes
de produits frais du Jour.

Nous vous aceveillons é%aﬂemen’c pour toutes
vos festivités.

Bon appétit

www.antica—~stefans pe

CUITE AU FEU DE BOIS




Suggestions du-chef

Escarore MAISON
Escalope nature grillée avecsalades mixtes et pates
15€
EscaLore Toscana
Jambon « Fromage * Champignons - Créme
7€
EscaLoPe 4 FROMAGES
7€
EscaLoPE PARMIGIANA
18€

SAUCES AU CHOIX
Maison (tomatée)
Champignons créme
Quatre fromages
Bolognaise

250€

Accompagnements: Penne ou Fetucini (compris)
ou
Salades mixtes
450€
Oou
Assiette aux légumes grillés

Courgettes * aubergines * poivrons

500€




Apértits.

ApgriTIF MaisoN D500€
ApPEROL 4D0€
MartiNt Rouce  4,00€
MarTint Branc  4,00€
Kir 4,00€
Porto RouGce 4,00€
PiNeau DEs CHARENTES 4,00€
Picon 500€
Camprarl D00€
Pisang 450€
Maitre PiErre RouGe D00€
Vopka 500€
Bacarpr 500€
JB 500€
Barma 600€
Ricarp 500€
Cynar 500€
Seritz 6,00€
APERITIF SANS ALCOOL 450€
Courk DE Proseco 6,00€




Salodes.

ToMATES M0OZZARELLA
900€
L’ANTICA SALADE
14,00€

Salades mixtes, tomates, oignons, olives, fromage de c]aévre,
oeufs durs, lardons

SALADE DU SuD
13,00€

Salades mixtes, tomates, olives, aubergines, poivrons,
oeufs durs, lardons

SaLADE AU THON
13,00€

Salade verte, olives, thon, oeufs, tomates, poivrons, anchois

Anfipasti -
ANTIPASTO ' ITALIANO
1400€
SAUMON FUME
15,00€
CARPACCIO DE BOEUF
1400€
DUO DE CARPACCIO ET SAUMON FUME
14,00€
DUO DE CARPACCIO ET TOMATES MOZZA
1550€
Fera CHAUDE
6,00€
SCAMPIS AIL
15,00€
FONDUE AU FROMAGE
1050€
FRITURE DE POISSON MIXTE
1400€




Pasta

PENNE JamMBON CREME
850€
PENNE QQUATRE FROMAGES
1000€
PennE Disvora

Tomates, laxdons, pilipili, oigunouns, fromage

11D50€

Frrucini BoLOGNAISE
8,50€

FeTuciNt Scampr
Scampis, tomates, basiligue, ail

1250€

Ferucmin CARBONARA
10,00€

FETUCINI ADRIATIQUE

Fruits de mer
1200€
FETUCINI PARMIGIANA AUX LEGUMES

Au]aergines, courgettes, olives, poivrons

1250€
TorTeLINTI A LA FIORENTINA

Epinards, créeme de Gorgonzola

15,00€
L.AsaGNE PARMIGIANA AU FOUR
1250€
LasaGNE MAISON AU FOUR
11,00€
CANNELLONI MAISON
11,00€
Gnocchr Fresar QUATRE FROMAGES
13,00€
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Pizzo
MargHERITA 7,00€

Mozarrella, tomate

Saramr 8§,00€

Mozarrella, tomate, salami

ProcHUuTO 8,00€

Mozarrella, tomate, jaml)on

SEMPLICE 8D0€

Mozarrella, tomate, jambon, champignons

NaroLr 850€

Mozarrella, tomate, capres, anchois

Tanrmm 9,00€
Mozarrella, tomate, jaml)on, ananas
BorLognaise 800€
Mozarrella, tomate, sauce bolognaise

Quatre FroMages 10,00€

Mozarreﬂa, tomate, Gorgonzola, Talésio, Paymesan

IpEa 1000€

Mozarrella., tomate, jam]oon, salami, oeufs durs, ail
Pizza pu Sup 11,00€

Mozarella, tomate, aubergines, olives, poivrons, cignons, artichauts

PicanTE 9,00€

Mozarrella, tomate, chorizo, pilipili
CairzoNe 11H0€

Mozarrella, tomate, jambon, salami champignons olives, — §

oignons, Gorgonzola :

ParMe 12,00€

Mozarrella, tomate, jambon de Parme

CarBONARA 10D50€
Mozarrella, créme, lardons, oignons, fromage de chévre

Diavora 12,00€

Chorizo, poivrons, olives, Anc]nois, tomate, Mozarrella

La ContaDpmna 15,00€

La Coppa, copeaux de parmesan, rogquette, tomate, Mozarrella
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SoLt MiIo 1120€
Mozarrella, tomate, jambon, oeuf cru, poivrons, parmesan

Przza Saumon 13,00€

Mozarrella, tomate, saumon, crabe, basilic
Quartro Gustt  1150€
Mozarrella, tomate, jaml)on, salﬂmi, champignons
artichauts, olives

Carrise  1050€

Mozarrella, tomate, basilic, copeaux de parmesan

L’Apriatico 11,00€

Mozarrella, tomate, fruits de mer, ail

Przza Scamrr 1200€

Mozarrella, tomate, scampis, ail

L’AnTticA Pizza 15,00€

Mozarrella, tomate, scampis, fruits de mer, saumon fumé

Pizza Taon 9,00€

Mozarrella, tomate, thon, oignons
FioreNntINA  15,00€
Ricota, épinard, Mozarrella, tomate, oeuf duy, olive et créme
Pizza MEeLaNzANE  11,00€
Mozarella, tomate, au]:)ergines, origan, basilique, parmesan
AL Carone 13,00€
Mozarrella, tomate, jaml)ou, salami, poivrons, anchois, ail, oeufs durs
Pizza Popeve (EPINARDS) 1250€
— Mozarrella, tomate, épinards, lardons, oeuf cru, from. de chévre, créme
Les suppléments :
Oecufs 1€
Mozarrella, larclons, olives, c:]nampignous, ananas, creme, Jpoivrons,
jambons, salami, Chorizo, anchois, fromage de chevre, parmesan, thon,
. scampi (la pidce) Q€
Au]oergines, capres, artichats 1,80€
Saumon, jambon de Parme :5,50€




“Eaux cf softs..

EAU PLATE
Verre Q,OO€ . 1/ 2litre 4,QO€ + Bouteille 7,?0€
EAU PETILLANTE
Verre Q,OO€ . 1/ 2 litre 420€ - Bouteille 7,"20€
Coca-CoLa
Verre 9,40€ . Bouteille 10,00€
Coca-CoLra LIGHT 240€
Fanta 250€
SpriTE 250€
Ice Tea PETILLANT 2D0€
Jus POMME CERISE  250€
Jus D’ORANGE  240€
Jus D’ANANAS 2D50€

JesBieres.

JupiLer 220€
Lerre BrLonDE 4,00€
Lerre BRUuNE 4,00€
CARLSBERG D,00€

Brancue 3,00€

DuveL 4250€
Cuaimay BLEug 450€

OrvaL §50€
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ViN DU PATRON
Rouge * Blanc *Rosé

Verre: 5,00€ . 1/ 4. 5,50€ ¢ 1/ 2 8,50€ 1L 17€

Vins RouGes
Montepulciano d'Abruzzo  25,00€
Infiniti Primitivo Q5,00€
Nero d' Avola ~ Terre di Amadei ~ Sicilia QQ,OO€
Sangiovese ~ Cantina Tollo - Abruzzo  23,00€

Chianti Classico Riserva ~ Castello d’Albolq 40,00€

Barbea d' Alba ~ Lo Zoccolaio ~ Piemonte 45,00‘@

Chianti Campobello ~ Toscana 30,00€
Primitivo di Manduria ~ Masseria Altermura 60,00€
Valpolicella Ripasso ~ Lenotti ~ Veneto 37,00€
Amarone - Lenotti ~ Veneto 70,00€

Vins BrLancs
[nfiniti Bianco 95,00€
Corte Olivi Soave ~ Lenotti - Veneto 91,00€

Vins Rosts
Chiaretto Bardolino ~ Lenotti Corte Olivi - Veneto 23,00€
Infiniti Negroamaro Rosato ~ Cantine San Giorgio 95,00€

BULLES
Prosecco 1821 DOC - Veneto ~ Italie 30,00€
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Café €220

Expresso 220
Décaféiné €240
Cappuccino €240
Thé (Nature / Vert / Citron / Menthe / Fruits rouges / Camomille) €220
ltaliano coffee €7,00
French coffee €700
Irish coffee € 7,00
Limoncello € 5,00
Sambuca €6.,00
Amaretto € 5,00
Grappa : € 5,00
Whisky J&B €5,00
Whisky Johnnie Walker € 6,00
Cognac € 6,00
Calvados : € 6,00

Cointreau €6.00




Tiramisu €
Crépes au sucre €
Zabaione _ €
Dame Blanche € 500
Brésilienne €
Mousse au chocolat €
Moelleux au chocolat €
Assiette de fromage €

Cassata Siciliana

créme glacée vanille et chocolat
avec fruits confits - €7,00

Parfait caramel

sauce et les copeaux au caramel .

a l'intérieur d’'une créme glacée au

caramel entourée d'une fine :

B8 couche de nougat <=16,50

Cafécino

A
- son coeur caramélisé est entouré

8 d’'une creme glacée a la vanille ‘

et au café € 6,00

.......
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CHOCOLAT

Friky

FRAISE

€450 €450




)

Créme Catalane glacée

i\.

_ créeme glacée vanille flambée avec
> \ﬁ une couverture Catalane et
¥ sauce caramel €6,00

e
S

R ! Glace Limoncello

glace limoncello €6,00

| Coppa Retro al Prosecco

§ sorbet prosecco €650

Cassis Royal

un coeur raffraichissant de sorbet

cassis sous un couche de creme

glacée vanille recouvert d'une

couche de cassis et de copeaux

-, de chocolat blanc - €6,00

Tartufo Classico

| une créme glacée au chocolat

avec un coeur de créme glacée de

. sabayon, enrobée de poudre de

ll cacao et de morceaux de noisetttes €6,00






